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Kaltetechnik wird effizienter und flexibler

Lieferanten des LEH optimieren Stromverbrauch, Vielseitigkeit sowie Nachriist- und Reportingfunktionen

Frankfurt. Die Konstrukteure von
Kiihl- und Tiefkiihl-Mobeln zeigen
in Diisseldorf ein breites Spektrum
von Anlagen und Einzelgeraten. Es
reicht von Innovationen bis zu be-
wahrten Modellreihen, die in
puncto Energieverbrauch und Wa-
renprasentation verbessert wurden.

Marktfiihrer Carrier gliedert seinen
LEH-fokussierten Auftritt in vier Zo-
nen. ,Fresh prasentiert energieeffizien-
te Neuheiten sowie Weiterentwicklun-
gen in puncto akzentuierende Beleuch-
tung und transparente Prdsentation.
Highlight von ,Frozen“ ist eine TK-In-
sel, die verbesserten Blick auf den In-
halt sowie leichtere Warenentnahme
verspricht. ,Gourmet“ zeigt Theken in
verschiedenen Bauarten, Farben und
Formen. Attraktion bei ,Systems“ ist
ein speziell fiir Supermarkte entworfe-
ner energieeffizienter Maschinenraum.
Daneben prasentieren die US-Ame-
rikaner industrielle Anwendungen ein-
schlieflich ~ der  Flaggschiff-Anlage
Power CO:0L, konzipiert fiir Formate
wie Warenhduser, Logistikzentren und
Anlagen zum Verarbeiten von Lebens-
mitteln. Ein weiterer ,,Cool Spot“ des
Messestandes ist Domizil der Service-
Sparte. Nach eigenen Angaben betreut
Carrier mit 700 Spezialisten aktuell
8000 Handelsverkaufsstellen in 24 Lan-
dern Europas nach dem Prinzip 24/7.
Wettbewerber Epta fokussiert sich
auf Nahversorgerkonzepte, Gastrono-
mie im Handel, Digitalisierung und Ser-
vice. GemaR dem Leitmotiv , Your #Sto-
revolution“ — The Epta System“ zeigen
die Italiener entlang ihres Markenspek-
trums Remote- und steckerfertigen
Tiefkiihl- und Kiihlregale, -Theken und
-Presenter. Hervorgehoben wird unter
anderem die wandlungsfihige Theken-

reihe Velvet/Shape, deren drei Basisver-
sionen mit mehreren Glasaufsitzen und
Dekoren kombinierbar sind.

An Nahversorgermarkte und Conve-
nience Stores adressiert ist die Produkt-
familie SlimFit-/MultiCity. Die Gerite
arbeiten mit dem natiirlichen Kaltemit-
tel Propan. In Diisseldorf sind daneben
erstmals auch Losungen fiir Mérkte mit
mittelgrofen Verkaufsflichen zu sehen.

Dem Trend zu hochwertiger Gastro-
nomie im LEH huldigt Epta mit dem
Expertenteam Epta Concept, das mit

Mebhr als die Halfte
des Stromverbrauchs
im LEH entfallt auf
Kiithl- und TK-Technik

Handelskunden spezifische ,Food-Cor-
ners“ wie Salat-, Grill-, Tapas- und Sus-
hi-Bars plant, umsetzt und einrichtet.

SchlieRlich bietet der Stand ,intelli-
gente“ Anwendungen und Funktionen
die auch in bestehenden Kiihimébeln
nachgeriistet werden konnen. Per Fern-
tiberwachung lassen sich so etwa Alar-
me steuern, Leistungsberichte erstellen
und Anlagen vorausschauend instand
halten, ohne dass eigene Netzwerke
aufgebaut werden miissen.

Unter dem Motto ,We care for
cold“ empfiehlt Techniklieferant Viess-
mann seinen Kunden Dreierlei: Vor
dem Hintergrund, dass in Europas
LEH 70 Prozent des Energieeinsatzes
auf Stromverbrauch und davon wieder-
um 60 Prozent auf Kiihl- und Tiefkiihl-
anlagen entfallen, sollten noch mehr
energiesparende Kiihlgerite installiert
werden. In Erwartung, dass E-Com-
merce kiinftig auch im Food-Bereich

vorankommt, raten die Hofer stationa-
ren Handlern, ladenbaulich verstarkt
auf die Verkaufsargumente ,Erlebnis“
und ,Frische" zu setzen. Viessmann
zeigt in Diisseldorf auch Lagerlosun-
gen, ,die Produkte linger frisch halten
und Abfallmengen reduzieren sollen.

Wettbewerber Pan-Dur hat ,Ener-
gieefizienz mit Glas und Licht im
Messegepack. Die Nordbadener zeigen
ihre optimierte Designline ,Purecool”,
neue Dreh- und Schiebetiirensysteme
fiir Frontlader-Regale sowie ein platz-
sparendes Falttiirsystem fiir schmale
Gange am POS.

Vertikale Multideck-Schranksyste-
me stehen bei Liebherr im Fokus. Die
Ochsenhausener stellen — neben Wirt-
schaftlichkeit und Energieeffizienz —
ergonomisches Befiillen, leichte Reini-
gung und vereinfachte Warenentnahme
in Aussicht. Ahnliche Vorteile bietet
ein neues Supermarkt-Truhenpro-
gramm mit 5-Grad-Neigung nach vorn.
Die Oberschwaben runden ihren Auf-
tritt mit ,besonders effizienten“ ste-
ckerfertigen und wartungsfreien Sys-
temlosungen ab, die in puncto Waren-
prasentation erstmals zentral gekiihlten
Systemen gleichkommen sollen.

Der Anbieter Hauser setzt einen
Schwerpunkt bei flexiblen CO:-betrie-
benen Geriten, die tageszeitabhingig
beschickt oder nach Einsatzzweck um-
gebaut oder sowohl bei Plus- als auch
Minusgraden betrieben werden konnen.
Fiir kleine Flichen haben die Oberdster-
reicher kompakte und steckerfertige
Schranke, Inseln und Regale in petto.
Daneben werden steckerfertige ,Semi-
Plug-in“-Mdbel prisentiert, die im CO:-
Betrieb Abwarmeriickgewinnung erlau-
ben und im Propan-Betrieb besonders
einfach zu montieren sind.

Unter dem Motto ,,Vom Feld bis
auf den Teller* zieht die Daikin-
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Zugreif-Animateure: Kiihimobelbauer drehen weiter an den Stellschrauben attraktives
Design, direkte Sicht aufs Sortiment sowie |eichte Reinigung und Warenentnahme.

Gruppe mit ihren Tochtern AHT,
Tewis, Zanotti und Hubbard an den
Rhein. Die Japaner stellen unter an-
derem neue Gewerbekailtelosungen
mit natiirlichen Kaltemitteln in Ver-
bindung mit dem eigenen For-
schungsprojekt ,Natural HVACR 4
LIFE® vor, das in Kooperation mit
der EU Einsatzmoglichkeiten des
Kiéltemittels CO:z untersucht. Die os-
terreichische Tochter AHT zeigt Sys-
teme mit neuen Inbox-Technologien
sowie ,Internet of Things“ (IoT)-
Anbindung. hdw/Iz 06-20
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