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LES PROS DE LHUMIDIFICATION

© Areco lance un systéme de gestion des stocks

Areco gére les stocks des produits bruts

Vision est le premier systéme de gestion intelligente des
stocks de produits alimentaires frais bruts directement
en rayon. Ce systéme développé par le spécialiste de
la nébulisation Areco fonctionne grace a des caméras
| intégrées et & lintelligence artificielle. || permet de suivre
| l'état des stocks en temps réel, contribuant ainsi a éviter
| les ruptures et & limiter le gaspillage alimentaire.

BRO équipe
les meubles en série
Epta travaille sur lintégration
des systémes de nébulisation
BRO en série. Cela permet
d'optimiser l'esthétique,
g4 letemps etla logistique.

¢ Lacouleur durevéternent
extérieur et le mode de
diffusion peuvent étre
personnalisés. Sile frigoriste
assure l'installation du
meuble, c’est bien BRO qui
garantit la mise en service, la
maintenance et le SAV,

HMY intégre le refroidissement sur plaque

Le meuble Fleg 7 de HMY intégre un compartiment réfrigéré
parun serpentin d'eau développé en collaboration avec
Apex. Ce dernier est capable de gérer deux températures en
méme temps, sur une plage allant de 0 °Ca 24 9C et peut
s alimenter quatre plaques
endirect et jusqu'a 9 m? via
un systéme de ponts. Posés
sur cette plaque froide,
les produits sont protégeés
des chocs thermiques
et du desséchement.
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de produits frais vrac.

© Des plaques réfrigérées améliorent la tenue des fruits
et légumes en rayon. Avec ou sans humidification.

© Les systémes d'humidification ne refroidissent pas
que les aliments. Ils évitent les pannes des groupes

froid en surchauffe.

De plus en plus présente dans les
supermarchés, la nébulisation rem-
porte un large succés auprés du grand
public. Selon une étude Ifop réalisée
par Areco, 78 % des Frangais souhaite-
ralent généraliser ce type de dispositif
dans les commerces de produits frals,
tandis que 31 % declarent que la pré-
sence d'un systéme de nébulisation
constitue un critére pour cholsir un ma-
gasin. Un chiffre qui monte a 37 % chez
ceux qui consomment des produits frais
plusieurs fols par semaine. Le marché
de I'humnidification se porte bien, en ef-
fiet, car il contribue a valoriser l'image de
fraicheur en méme temps qu'll renforce
13 longévité des produits et participe a
la diminution du gaspillage alimentaire.
Des dispositifs sont donc directement
Intégrés dans certains meubles, c'est le
cas pour BRO en partenariat avec Epta.
Les spécialistes étendent aussi leur 5a-
voir-faire : Areco a la gestion des stocks,
toujours dans une logique anti-gaspi,
BRO et Brumifrais au refroidissement
des groupes froid, en vue d'économi-
ser 'énergie mais aussi de réduire les
pannes. Tour d'horizon des nouveautes.

1. MIEUX INTEGRER

LES SYSTEMES

Si les Frangais n'ont pas encore tous
etabli la relation entre nébulisation et
qualités gustatives (seulement 63 %
selon |'étude d'Areco), les dispositifs
d'humidification restent pour trois
quarts de I'échantillon interviews (1005
personnes au total) 1a garantie d'une

mellleure conservation. Pour répondre
a l'augmentation de la demande, Epta
travaille sur l'intégration des systémes
de nébulisation BRO en série. « Linte-
grer dés 'usine permet d'éviter certains
problemes technigues o I'installation,

souligne Romain Baltayan, chez BRO

Loérouligue est ainsi améliorée, le brouwil-
fard plus efficace et nous avons trovail-
1é sur une intégration a lo fois discréte
et esthétigue. » Meuble et systéme de
nébulisation pourront tre commandés
par le biais d'un seul interlocuteur, Seuls
|a couleur du revétement extérieur et le
mode de diffusion doivent étre précisés

Le systéme, bientot pilotable a distance,

aété installé dans plusieurs magasins.

7. LUTTER CONTRE LE
RECHAUFFEMENT DES PRODUITS
Les systémes d humidification mettent
en avant leurs atouts anti-gaspl. Selon
le CTIFL, S0 % des fruits et légumes
sont jetés en France. HMY a souhaite
proposer une solution en intégrant un
systame de réfrigération & son meuble
Fleg 7. Il est composé de plaques réfri-
geérées (plusieurs dimensions dispo-
nibles) et d'un groupe froid qui fonc-
tionne uniquement a I'eau grace a un
systéme de refroidissement par ser-
pentin. Dé&ja installé dans un Hyper U a
Cayenne (Cuyane) et dans un Intermar-
ché & Chatillon-sur-Seine (21), cet équi-
pement évite |e choc thermigue entre
le frigo de stockage (généralement a 8
*C) et la surface de vente, qui produit
un effet de dessechement. Lhygiéne est
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garantie par le systéme de « striation »
« Notre solution peut étre complémen-
toired lo nébulisation. Celle-ci compense
I'assechement des produits et notre
systeme empéche le réechauffement des
produits », souligne Elise Parou, respon-
sable marketing de HMY.

Areco avait développé un tel systéme
I'année derniére (cf. Linéaires de février
2019 p. 36). Son systéme fonctionne au
R290. « Les plogues réfrigérées sont une
réponse a ['augmentation de lo tempé-
rature dans les magasins, conséquence
de la fermeture des meubles frigari-
figues », explique Areco, Un systéme
plug & play guivient en complément ou

non de la nébulisation. Souhaitant tou-
jours améliorer |a gestion des produits
frais, l'opérateur vient de développer un
systéme de gestion des stocks de pro-
duits frais en vrac.

7. REFROIDIR

LES GROUPES FROID

Ce faisant, certains spécialistes de
I'humidification ajoutent de nouvelles
cordes a leur arc. C'est le cas de Bru-
mifrais, qui a exploité sa technologie de
brumisation pour refroidir les groupes
froid pendant les erosses périodes de
chaleur. Ces modules équipés de buses
industrielles se positionnent sous les
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aérothermes et permettent de rafraichir
deux métres alentour, réduisant au pas-
sage |aconsommation d'énergie de 10 a
15 %, les gaz a effet de serre et le risque
de panne. « C'est notamment utife
pour les magasins qui ont installé leurs
groupes froid en toiture, sur un revéte-
ment goudron qui réverbere intensément
la lurniére du soleil », souligne Jean-Marc
Liguori, le gérant de Brumifrais. Coinci-
dence, BRO a également developpé un
systame pour refroidir les groupes froid.
Celuj-ci s'installe sous le condenseur
Les systémes d'humidification n'ont
jamais éte autant d'actualité. e

MARIA GUILLON
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