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Individuelle Theken

Die Moglichkeit, Waren
ansprechend prasentieren zu
kénnen, individuelle Lésungen

und hohe Flexibilitat sind
Anforderungen, die - neben
effizienter und nachhaltiger

Technik - verstarkt von

Thekenmodellen gefordert

werden.

m das Fleischwaren-Sortiment
U hochwertig préasentieren zu

konnen, hat die Epta-Marke Eu-
rocryor neuen Kiihltheken der ,Meat
dedicated line" entwickelt, die nicht in-
dustriell, sondern individuell herge-
stellt werden. Glasaufsatze, -scheiben
und -etageren sorgen fiir eine hervorra-
gende Warenprasentation und die
hochwertigen Korpus-Materialien las-
sen sich an die Gestaltung der jeweili-
gen Fachabteilung anpassen.

Die Front der stabilen Mobel besteht
wahlweise aus Stein, Holz, Glas oder Mine-
ralguss. Eine Arbeitserleichterung fiir die
Mitarbeiter ist das dynamische System. Es
sorgt dafii, dass die Luftfeuchtigkeit -
ohne eine kiinstliche Befeuchtung - kons-
tant bei tiber 90 Prozent liegt. So kénnen
Fleisch- und Wurstwaren mehrere Tage
lang in der Bedienungstheke bleiben, ohne
dass sich ihre optischen und organolepti-
schen Eigenschaften verandern. Dank des
dynamischen Systems betrdgt der Ge-
wichtsverlust der Waren lediglich 0,12
Prozent und liegt damit deutlich unter
dem Wert herkémmlicher Theken. Fiir die
Mitarbeiter bedeutet das gleichzeitig eine
Zeitersparnis, da sie die Fleisch- und
Wurstwaren abends nicht mehr in eine
Kiihlzelle bringen miissen. Ein weiterer
Pluspunkt: Der Energieverbrauch ist ver-
gleichsweise gering. Auflerdem werden

GroBe Flexibilitdt bietet die Theke Velvet/Shape aus der Produktreihe Out Fit/Mozaik. Sie gibt

es in drei Grundmodellen, die sich durch verschiedene Elemente erweitern lassen.

weniger Wasser, Reinigungsmittel, Frisch-
halte- und Alufolie bendtigt.

Bei der Entwicklung der neuen Theken
lag ein Fokus auf dem Lichtsystem. Es be-
steht aus Leisten mit mehrfarbigen LED,
deren Farbe per Knopfdruck verandert
werden kann. So lasst sich fiir jedes Pro-
dukt die passende Lichtfarbe einstellen,
denn eine LED-Leiste ist 35 Zentimeter
lang. Die Lésung ist einfach, intuitiv zu be-
dienen und bendtigt keine App oder ande-
res Zubehor. Eurocryor hat sich fiir vier
Farbtemperaturen entschieden, um die
natiirliche Farbung von frischen Lebens-
mitteln zu betonen: Sie reichen von 4000
Kelvin bis Rosa: Weifé fiir frischen Kése wie
Mozzarella, Gelb fiir gereiften Kise und
weifdes Fleisch. Natiirliches Rosa fiir Wurst
und natiirliches Rot fiir rotes Fleisch.

Zur neuen Thekenreihe ,Dedicated to
meat” gehoren neben der Bedienungsthe-
ke auch ein Reifeschrank fiir Fleisch und
ein halbhohes SB-Kithimédbel. Der Dry-
Age-Reifeschrank verfiigt tber zweifach
verglaste Scheiben - auch an der Rick-
wand - und Glastiiren mit transparenten
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Glasrahmen, so dass der Fokus auf der
Konservierung und Prasentation des Flei-
sches liegt. Temperatur und Luftfeuchtig-
keit werden automatisch gesteuert.

Ein weiteres Beispiel fiir eine personali-
sierte Thekenldsung ist die vielseitige Vel-
vet/Shape aus der Produktreihe Out Fit/
Mozaik. Sie ist in den drei Grundmodellen
Design, Style und Studio verfiigbar und
durch verschiedene Elemente wie halbho-
he Selbstbedienungstheken, Tower, Heif3-
theken oder Tiefkithimdbel erweiterbar.
Es gibt sie in zahlreichen Tiefen, Langen
und Hoéhen und die Oberflachen der Front-
paneele und Seitenwinde kénnen aus ei-
ner Vielzahl an Materialien ausgesucht
werden. Ein Merkmal des Modells sind die
zahlreichen Glasaufsiatze ohne Verstre-
bungen. Die Varianten reichen von gera-
dem, auswechselbarem Glas und einer
Verglasung mit Fensteroffnung tber eine
gebogene Verglasung fir die Selbstbedie-
nung bis zur geraden oder gebogenen
Hebe- oder Kippscheibe. Die Theke lasst
sich aufierdem von einer Bedienungs- in
eine Selbstbedienungstheke umwandeln.
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