Die individuell produzierte Theke fiir
Fleisch, Wurst, Kdse und Fisch erstreckt

sich tiber gut 17 m - sie wird von zwei
Rondellen und einem Selbstbedienungsmaobel
l fiir abgepackten Kdse unterbrochen

Der grolste Markt mit dem
geringsten Energieverbrauch

Viele Kleinigkeiten ergeben einen groflen Vorteil

Nina Kassen,
contista — Redaktion & Kommunikation,
Frankenthal

Hoch oben thront das Hambacher Schloss,
Wahrzeichen der deutschen Demokratiebe-
wegung. Darunter reihen sich Weinreben an
Weinreben und dazwischen liegt idyllisch
neben einem kleinen Weinberg der neue
Edeka-Markt Schneider - mit direktem
Blick auf das Hambacher Schloss. Den Be-
zug zur Region, der stdlichen Weinstrae
rund um Neustadt in der Pfalz, hat Betreiber
Dominik Steffen Schneider auch im Markt
immer wieder aufgegriffen. Zum Beispiel
mit einer Darstellung des Schlosses an der
Wand tber dem Kassenbereich oder mit
dem grol3en regionalen Sortiment, das er
prominent vor Kopf oder am Anfang einer
Regalreihe prasentiert: Von Kaffee und Mehl

etechnil

zu halten.

liber Honig, Marmelade und Pasta bis hin zu
Wein, die aus einem Umkreis von weniger
als 25 Kilometer kommen. Die edlen Tropfen
aus Neustadt und Umgebung fillen ganze
16 Meter im Regal. Wer braucht da noch
Wein aus Ubersee?

Nur geschlossene Kiihimobel

Im August 2022 offnete der neu gebaute
Edeka Schneider in Hambach seine Tlren.
Aufrund 1500 m? stehen dort um die 18.000
Produkte zum Kauf. Bei einem Rundgang
fallt insbesondere die lange Kihlregalfront
ins Auge: Molkereiprodukte, verpackte Wurst
und Kase finden Kunden dort auf 35 m
Lange. ,Durch die schrdg verlaufende Au-

en Edeka-Marktes in der Pfalz setzte Dominik Steff
K erneut au

n Akzente, halt

alleinigen Lieferanten.

ne Mobel fir selbstver

Benwand kénnen unsere Kunden von einer
Seite bis zur anderen schauen und tberbli-
cken so das gesamte Angebot”, erklart Domi-
nik Steffen Schneider.,Daflir haben wir uns
flr das hohe geschlossene Kihlregal Sky-
View Plus von Epid entschieden. In Schwarz
sieht es edel aus und die Tliren storen heute
niemanden mehr, im Gegenteil, sie haben
eigentlich nur Vorteile” Wenn der Kaufmann
von Yorteilen spricht, meint er nicht nur das
angenehmere Klima im Verkaufsraum, das
durch die geschlossenen Mébel entsteht,
sondern auch die geringeren Energiekosten
flir die Kuhlung. Und die machen inzwischen
mit 40 % einen erheblichen Teil der Gesamt-
energiekosten eines Marktes aus.



Kalte Klima Aktuell

Geschlossenes Kiihlregal und Obst-Presenter im Vordergrund

Modulare Kalteanlage

Bei der Verbundanlage fiel die Wahl auf
Eco2Middle, die neue CO -Kalteanlage von
[Eptal die fiir Supermarkte mit mittlerer Ver-
kaufsflache entwickelt wurde. lhre Vorteile
liegen in der modularen Bauweise: Mit einer
Tiefe von 80 cm und einer Hohe von 200 cm
passt sie durch alle gangigen Tiiren. Sie kann
auch in kleine Technikraume integriert wer-
den, weil sie kompakt aufgebaut ist und das
Modul mit dem Fliissigkeitssammler bei Be-
darf separat aufgestellt werden kann, Wird
eine hohere Leistung benotigt, erfolgt die
VergroRerung der Anlage in der Ldnge. Mit
einer Verkaufsflache von rund 1500 Qua-
dratmeter hat der Edeka-Markt Schneider
die perfekte Grof3e fir diese Kalteanlage.
Sie arbeitet hier mit drei Normalkihlungs-
verdichtern mit einer Leistung von 45 kW
und drei Tiefkiihlungsverdichtern mit 20 kW
Leistung.

Mehr Effizienz mit FTE

Um die eingesetzte Energie bestmdglich
auszunutzen, ist die Anlage an ein Warme-
rickgewinnungssystem angeschlossen.
Zusatzlich sorgt das System Full-Transcriti-
cal-Efficiency (FTE) von Eptd dafiir, dass die
Effizienz der Kalteanlage verbessert wird:
FTE arbeitet unabhangig von den Auf3en-
temperaturen das ganze Jahr (iber mit einer

erhohten Verdampfungstemperatur — und
damit effizienter als Anlagen ohne FTE. Das
funktioniert, weil die Kiihlstellen mit Nor-
malkiihlung mit sogenannten uberfluteten
Verdampfern betrieben werden. Dadurch
muss das Kaltemittel in den Verdampfern
der Normalkthlstellen nicht Gberhitzt wer-

den und die dadurch bessere Ausnutzung
der Verdampferoberflache ermoglicht es,
die Verdampfungstemperatur anzuheben.
Wie sich das im Edeka Schneider bemerk-
bar macht? ,Der Markt in Hambach ist mein
groBter und gleichzeitig der mit dem ge-
ringsten Energieverbrauch’, antwortet der
Kaufmann.

Zuverlassiger Partner
Seit 14 Jahren ist Dominik Steffen Schnei-
der bereits selbststandiger Kaufmann. Beim
Bau seines ersten Marktes in der Pfalz, in der
Neustadter Kernstadt, fiel die Entscheidung
zum ersten Mal zugunsten von[Eptd aus. ,Als
ich die Ausstattung fiir meinen zweiten
Markt geplant habe, stand von vorneher—
ein fest, dass ich die Kaltetechnik von Eptd
beziehen werde’, erinnert sich der Edekaner

¢
Epta

»Denn ich hatte inzwischen die Erfahrung
gemacht, dass sofort jemand da ist, wenn
ich bei Eptd anrufe” Mit dem neuen Markt
in Hambach ist nun der vierte mit Kaltetech-
nik und Kithimdbeln von Ept

2 ausgestattet
worden.,Epta ist fir mich zum verlasslichen
Partner geworden; ich schatze es sehr, mit
Herrn Poggemann einen Ansprechpartner
fir alle Fragen rund um die Kéltetechnik zu
haben”, sagt Dominik Steffen Schneider.

Zeitersparnis hinter der Fleischtheke
Ein optisches Highlight der Kaltetechnik
befindet sich in der Abteilung fir Fleisch,
Waurst, Kase und Fisch: die Bedientheke Bist-
rot der Epta-Marke Eurocryor. Die individuell
produzierte Theke erstreckt sich tiber gut
17 m und ist mit verglasten Hebescheiben
ausgestattet. Das Holzdekor in Eiche harmo-
niert mit der gesamten Markteinrichtung
und wirkt sehr nattirlich. Zwei Rondelle und
ein Selbstbedienungsmabel flir abgepack-
ten Kase unterbrechen die Glasfront.,Die
SB-Theke haben wir bewusst integriert, weil
Kunden hier gern noch etwas mitnehmen
- entweder wenn sie an der Bedientheke
langer warten mussen oder wenn sie dort
etwas vergessen haben und sich nicht wie-
derindie Schlage stellen wollen”, verrat der
Marktleiter.,,Die zwei Rondelle nutzen wir
fiir die Prasentation von saisonalen Gerich-
ten und Antipasti. Sie sind ein Hingucker
und fiir die Mitarbeitenden hinter der Theke
sehr praktisch: Weil sich die Platte darin
drehen lasst, kommen sie Gberall sehr gut
dran.” Die 3,75 Meter lange Fleischtheke ist
mit dem Dynamischen System und einem
Nachtrollo ausgestattet. Dadurch bleibt die
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Die neue CO ,-Kdlteanlage Eco2Middle mit FTE-System im Maschinenraum
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